
 FICHE DES ALLERGENES ASSOMPTION 

Les 14 allergènes à déclaration obligatoire sont utilisés dans l’atelier de production qui fabrique les repas et peuvent se retrouver de manière 

fortuite dans des préparations exemptes de ces allergènes.  

 

Semaine 4 du 30 au 3 avril 

Secondaire  

LUNDI 
Céleri rémoulade Céleri, œuf, moutarde 
Escalope de dinde au jus  / 
Macaroni Gluten 
Epinards à la crème Lait, lactose 
Samos  Lait, lactose 
Morbier à la coupe Lait, lactose 
Liégeois banane chocolat Lait, lactose 
Liégeois fruit pomme abricot Lait, lactose 
Fruits de saison BIO aux choix / 

MARDI 
Mousse de volaille Lait, lactose, Gluten 
Rôti de bœuf / 
Semoule et son bouillon Gluten 
Gratin de chou-fleur Lait, lactose 
Tomme de vache AOP Lait, lactose 
Camembert  Lait, lactose 
Crème au caramel Lait, lactose 
Flan chocolat Lait, lactose 

Mercredi  
Chou blanc, noix, raisins vinaigrette Sulfite, fruits à coque 
Rôti de dinde sauce forestière Lait, lactose 
Pomme de terre crispers / 
Courgettes persillés / 
Petits suisses nature sucré Lait, lactose 
Purée de poire / 

JEUDI 
Œufs durs mayonnaise surimi Œufs, moutarde, poisson, crustacés, gluten 
Filet mignon de porc sauce chasseur / 
Flageolets verts cuisinés / 
Abondance à la coupe Lait 
Clafoutis aux fraises maison Lait, lactose, gluten, œuf  
Chocolat de Pâques  Lait, Soja  
Fruits de saison au choix / 

VENDREDI 
Bol de riz basmati sauce tomate / 
Fruits de saison au choix / 

 Vinaigre de la vinaigrette présence de SULFITES 


