? . MENU JEANNE D ARC MATER
Allum Du lundi 23 février 2026 au vendredi 27 février 2026

Lundi 23/02 Mardi 24/02 Jeudi 26/02 Vendredi 27/02

Déjeuner

Celeri BIO rémoulade

Jambon blanc LR

”

Macaroni

Yaourt citron BIO

Fruit de saison BIO

@ Radis beurre

Chili végétarien

VGT
Riz basmati

Fromage blanc sucré

Cocktail de fruits
VGT

Concombre BIO vinaigrette

eoEA

Filet de poisson meuniére

Emincé de Poireaux + créeme

Rondelé nature BIO

Tarte au chocolat



MENU JEANNE D ARC MATER

A?l um Du lundi 2 mars 2026 au vendredi 6 mars 2026

Lundi 02/03 Mardi 03/03 Jeudi 05/03 Vendredi 06/03

Salade de pomme de terre crudité

— Rillette de poulet+cornichon Concombre vinaigrette Poireaux vinaigrette

Omelette Fraiche au fromage BIO Escalope de dinde Egalim au jus Blanquette de veau BIO Parmentier de poisson
153 .

. e

Poélée ratatouille Purée de petit pois Riz basmati Salade verte vinaigrette

var

Cantal jeune AOP a la coupe Fromage blanc sucré BIO Mimolette a la coupe Petit suisse aromatisé BIO
s

B 2]

Fruit de saison BIO Fruit de saison BIO yGgT  Purée pomme fraise Fruit de saison BIO




A MENU JEANNE D ARC MATER
A um Du lundi 9 mars 2026 au vendredi 13 mars 2026

Lundi 09/03 Mardi 10/03 Jeudi 12/03 Vendredi 13/03

Macédoine mayonnaise BIO Carottes rapées BIO vinaigrette CEufs dur vinaigrette Taboulé nature

®m

Saucisse végétarienne Beeuf BIO bourguignon Ravioli de beeuf sauce tomat Filet de poisson sauce Beurre citron

var e

Déjeuner

Gratin de courgette pomme de terre Riz thai Salade verte vinaigrette Purée de potimarron BIO

Emmental BIO Ossau-iraty AOC a la coupe Biche de chévre a la coupe Vache qui rit

fc

Fruit de saison BIO Eclair au chocolat Pomme cuite caramélisée Fruits de saison




?. r——— MENU JEANNE D ARC MATER
A I UI I | Du lundi 16 mars 2026 au vendredi 20 mars 2026

Lundi 16/03 Mardi 17/03 Jeudi 19/03 Vendredi 20/03

Betterave vinaigrette Saucisson a |'ail + cornichon m Salade de lentille BIO Avocat vinaigrette

Escalope de dinde Egalim sauce

Sauté de veau tomate Oeufs durs nature Hachis parmentier végétarien
. A, 5 curry
MR h var
Semoule BIO et son bouillon Haricots vert persillés BIO Epinards a la créme BIO Salade verte vinaigrette
>

Yaourt vanille BIO Gouda BIO at-nectaire AOC AOP a la coupe Rondelé nature BIO
o

Banane BIO Fruit de saison BIO - Tarte aux pommes BIO Purée pomme-ananas
AR




?. r——— MENU JEANNE D ARC MATER
A | U| | | Du lundi 23 mars 2026 au vendredi 27 mars 2026

Lundi 23/03 Mardi 24/03 Jeudi 26/03 Vendredi 27/03

Macédoine mayonnaise BIO Carottes rapées BIO vinaigrette Salade verte emmental
VGT
Pizza mozzarella Filet de poisson sauce Beurre citron Filet de poisson sauce creme
Déjeuner Salade verte vinaigrette Purée ny : =1 - Frites de patate douce
Emmental BIO Gouda BIO Yaourt aromatisé BIO

e

,.

Riz au lait vanille BIO Compote pomme-abricot Purée de péche

VGT



* o MENU JEANNE D ARC MATER
A |U| | | Du lundi 30 mars 2026 au vendredi 3 avril 2026

Lundi 30/03 Mardi 31/03 Jeudi 02/04 Vendredi 03/04

Oeufs durs mayonnaise Mousse de volaille Concombre BIO vinaigrette

eonmn

Croque-monsieur _Réti de boeuf BIO Filet de poisson meuniére

Salade verte vinaigrette Gratin de Chou-fleur Farfalle

Déjeuner

Repas a théme

Yaourt citron BIO Camembert Fromage blanc a la fraise BIO
e s

Fruit de saison BIO Cocktail de fruits BIO VGT Péches au sirop




