B Restoursicn co

A

Terrine de légumes mayonnaise
Cote de porc échine
Quinoa
Gratin de Chou-fleur
Camembert

Déjeuner
Petits suisses nature sucré

Compote pomme-abricot

Purée pomme fraise

VGT

Fruit de saison BIO Lundi

MENU JEANNE D ARC SECONDAIRE

Du lundi 2 juin 2025 au vendredi 6 juin 2025

Filet de poisson meuniére

Poélée camarguaise
Brocolis persillés
Fromage blanc a la fraise BIO

Gouda a la coupe

Galette bretonne

Petit beurre

Pasteque

5O

Cordon bleu végétarien

VGT

Boulgour

Poélée chinoise

VGT

Vache qui rit BIO

Glace Timbale vanille fraise

Tomate en salade

)

Tagliatelles BIO Carbonara

BT a5 ]

Yaourt nature sucré

Saint-nectaire AOC AOP a la coupe

&

Purée pomme-ananas

Pomme cuite caramélisée

Fruit de saison BIO Jeudi

Iul I I Lundi 02/06 Mardi 03/06 Mercredi 04/06 udi 05/06 Vendredi 06/06

Terrine de campagne cornichon

feuilleté au chévre

Roti de boeuf BIO

a5 e

Pommes de terre crispers A

Courgettes persillée

Fromage ail et fines herbes

Chavroux

Liégeois banane chocolat

Liégeois Mangue passion






MENU JEANNE D ARC SECONDAIRE
Du lundi 9 juin 2025 au vendredi 13 juin 2025

Ali

Melon Crépe au fromage

Pané de petits légumes Jambon blanc

Lentilles carottes BIO Purée

&

Champignons de paris persillé Haricots beurre persillés

Fromage blanc sucré Mimolette

Déjeuner

Emmental a la coupe
Liégeois chocolat

Fruits de saison Mardi

Péches au sirop

VGT

» e

Fricadelle de boeuf

Risotto de blé

e

Carottes ail et persil

Yaourt noix de coco

Yaourt vanille BIO

B

Purée pomme fraise

VGT

Compote pomme framboise

Fruit de saison BIO Jeudi

&

UI I I Mardi 10/06 Mercredi 11/06 Jeudi 12/06 Vendredi 13/06

Salade concombre grecque Maison

Pamplemousse rose + sucre

Wings de poulet rotie Nature

id

Frites

Saint-méret BIO

Cantal jeune AOP a la coupe

Riz au lait vanille

Semoule au lait



MENU JEANNE D ARC SECONDAIRE
Du lundi 16 juin 2025 au vendredi 20 juin 2025

[ To—
A Iul I I Lundi 16/06 Mardi 17/06 Mercredi 18/06 Jeudi 19/ Vendredi 20/06

Céleri rémoulade Tomate en salade au thon Carottes rapées BIO vinaigrette Melon Oeufs durs mayonnaise
»0 ®
Sauté d'agneau a I'orientale Chausson de volaille a la bolognaise Chipolatas Paupiette de volaille sauce chasseur Tarte aux fromage
=
Macaroni Semoule et son bouillon Ecrasé de pommes de terre Riz basmati Salade verte vinaigrette légume
= ®
Haricots verts BIO persillés Petits pois carottes BIO Blettes persillées Carottes vichy BIO
] Ve
Edam BIO Petits suisses nature sucré Fromage blanc sucré Ossau-iraty AOC a la coupe Kiri chévre

Déjeuner

Tomme de vache AOP & la coupe Yaourt citron BIO Saint-paulin Roquefort portions

2]

@& =«

Poires au sirop Sauce chocolat Purée pomme-banane Petit beurre Liégeois vanille Glace Cornet vanille fraise
Vet Vet
Cocktail de fruits Purée pomme-coing Liégeois au café Glace Cornet vanille chocolat
Vet Vet

Fruits de saison Lundi Fruit de saison BIO Jeudi 2




MENU JEANNE D ARC SECONDAIRE
Du lundi 23 juin 2025 au vendredi 27 juin 2025

[ro——
A |u| I | Lundi 23/06 Mardi 24/06 Mercredi 25/06 Jeudi 26/0 Vendredi 27/06
Rosette + cornichon

Crépe au fromage

Champignons 2 la grecque Pastéque
» O
Réti de boeuf Chipolatas BIO Chachouka de pois chiches et son Filet de poisson en marinade
oeuf poché
& ] 3 Var ]
Ecrasé de pommes de terre Torti BIO Riz basmati
=
Poireaux émincés Poélée Tex mex Epinards a la creme
[ vaT
. . Repas ETE
Fromage blanc sucré Yaourt nature sucré BIO Cantal jeune AOP 2 la coupe Emmental 3 la coupe
Déjeuner ®
Saint-moret BIO Petit-suisse sucré BIO Comté a la coupe AOP
Pomme cuite cassis Compote pomme framboise Banane BIO Purée de poire BIO
P vr
Pomme cuite caramélisée Purée pomme fraise Ananas au sirop
Va1

Fruits de saison Jeudi

Fruit de saison BIO Lundi



MENU JEANNE D ARC SECONDAIRE
Du lundi 30 juin 2025 au vendredi 4 juillet 2025

B et e
A Iul I I Lundi 30/06 Mardi 01/07 Mercredi 02/07 Jeudi 03/07 Vendredi 04/07

Déjeuner

Salade de haricots beurre crudités

®

Cuisse de poulet sauce créole

”

Riz thai

Carottes ail et persil BIO

Mimolette

Brie

Compote pomme-vanille

V6T

Purée de péche

V6T

Fruit de saison BIO Lundi

Salade verte emmental

var

Parmentier de cabillaud et patate
douce

b

Yaourt nature sucré BIO

Petits suisses nature sucré

Cocktail de fruits

VGT

Purée pomme-banane

VGT

Endives aux noix

®

Jambon blanc LR

£

Purée de carottes cuisinée

Brie de Meaux AOP a la coupe

Tarte abricotine

Surimi mayonnaise

Saute de Beeuf BIO saveur du sud

= A

Haricots plats persillés

Saint-paulin

Edam & la coupe

Créme dessert vanille BIO

Créme dessert praliné

Fruits de saison Jeudi

Concombre vinaigrette

®

Gratin de Penne épinard mozzarella

F» V&l

Chanteneige BIO

Fromage blanc sucré

Semoule au lait

Riz au lait caramel



