MENU JEANNE D'ARC ELEMENTAIRE VEGETARIEN Déjeuner,Goliter

Du lundi 8 janvier 2024 Au vendredi 12 janvier 2024

Edité le ven. 22/12/2023

lundi 8 janvier 2024

mardi 9 janvier 2024

jeudi 11 janvier 2024

vendredi 12 janvier 2024

Betteraves vinaigrette BIO A

3

A8

Pamplemousse rose + sucre A

Potage de légumes A

N
[,
o

£

Salade verte croutons mais A

Crousti fromage A

Nuggets de blé A

Omelette nature fraiche A

Hachis parmentier Végé BIO A

[
Agriculture Biologique (AB)

Poélée ratatouille A Penne A Champignons de paris persillé A Cordiale ligne persillés A
CE2
Boulgour A Salsifis tomate A Haricots blancs au jus A
ﬁ%?:“
Kiri A Brie de Meaux AOP a la coupe A Yaourt naturg sucré BIO A Edam A

Yaourt vanille BIO A

Galette des rois

Fruits de saison Lundi 2 A

Fruits de saison Lundi A

Bliche de chévre a la coupe A

Compote pomme-vanille A

Cocktail de fruits A

.
S5 Fait maison

Saint-nectaire AOC AOP a la coupe A
®
Compote pomme framboise A
Poires au sirop Sauce chocolat A
Fruits de saison Jeudi 2

Fruits de saison Jeudi A

Agriculture Biologique européenne

Comté a la coupe AOP A
Oeufs au lait A

Liégeois chocolat A

@ Appellation d'Origine Protégée (AOP)




lundi 15 janvier 2024

Macédoine mayonnaise A

MENU JEANNE D'ARC ELEMENTAIRE VEGETARIEN Déjeuner,Goliter

Du lundi 15 janvier 2024 Au vendredi 19 janvier 2024

mardi 16 janvier 2024

jeudi 18 janvier 2024

Edité le ven. 22/12/2023

vendredi 19 janvier 2024
Céleri rémoulade A Carottes rapées BIO vinaigrette A Salade de pates crudité vgt A
%

CE2 Cont LF a8

Nuggets de blé A Saucisse végétarienne A Tortilla aux pommes de terre oignons A Boulettes végétarienne A
Haricots verts BIO persillés A Purée A Salade verte vinaigrette légume A
[

AB)
Torti BIO A

9

Fromage blanc sucré BIO A

Emmental a la coupe A

Duo de carottes persillés A
CE2

Gouda BIO A

Cont LF

Mimolette a la coupe A

Epinards a la creme A

Pommes de terre vapeur A

FODUNTS
 \goak

Purée pomme-ananas A

Pomme cuite caramélisée A

Petits suisses nature sucré A

Compote pomme-abricot A

Chanteneige A

Eclair au chocolat A

Saint-moret A

Camembert BIO A
%

AB

Fruits de saison Lundi A

Fruits de saison Lundi 2 A

[
Agriculture Biologique (AB)

Péches au sirop A

Flan nappé caramel A

Agriculture Biologique européenne

Chou vanille A

Fruits de saison Jeudi A

Fruits de saison Jeudi 2

Produit local

Créme dessert chocolat BIO A

Créme dessert vanille BIO A

9




MENU JEANNE D'ARC ELEMENTAIRE VEGETARIEN Déjeuner,Goliter

Du lundi 22 janvier 2024 Au vendredi 26 janvier 2024

Edité le ven. 22/12/2023

lundi 22 janvier 2024

mardi 23 janvier 2024

jeudi 25 janvier 2024

vendredi 26 janvier 2024

Betteraves vinaigrette A

Radis beurre A

100% LF

Salade verte croutons mais A

Avocat mayonnaise A

Crousti fromage A

Lasagne aux légumes A

RS

-

Pané de petits [égumes A

Haricots verts persillés A

Ebly au bouillon A

Courgettes persillée A

Gratin de brocolis A

CE2
Riz blanc A Gratin de Chou-fleur A Quinoa A Purée BIO A
g
AB
Samos A Tomme de vache AOP a la coupe A Saint-nectaire AOC AOP a la coupe A Yaourt velouté fruits A

Yaourt vanille BIO A

9

Fruit de saison BIO Lundi A
Fruit de saison BIO Lundi 2

Riz au lait vanille A

Purée pomme fraise A

Edam a la coupe A

Banane BIO A

Cocktail de fruits A

®

Kiri chévre A
Flan chocolat BIO A
Liégeois chocolat A

Fruits de saison Jeudi A

Fruits de saison Jeudi 2

Fromage blanc vanille A

Galette bretonne A

Palmito A

S, . .
%w Fait maison

[
Agriculture Biologique (AB)

A’C Appellation d'Origine Controlée
~L (AOC)

)

Appellation d'Origine Protégée
(AOP)

Indication Géographique
Protégée (IGP)

Agriculture Biologique
européenne




MENU JEANNE D'ARC ELEMENTAIRE VEGETARIEN Déjeuner,Goliter

Du lundi 29 janvier 2024 Au vendredi 2 février 2024

Edité le ven. 22/12/2023

lundi 29 janvier 2024

mardi 30 janvier 2024

jeudi 1 février 2024

vendredi 2 février 2024

Boulgour en salade A

N
3
S
o

£

Betteraves vinaigrette A

Salade verte vinaigrette A

100% LF

Poireaux vinaigrette A

Omelette nature fraiche A
Salade verte vinaigrette légume A

Cont LF

Boulettes végétarienne A

Carottes ail et persil BIO A

Coquillette BIO A

Crousti fromage A

Riz basmati A

Haricots plats persillés A

Egrene végétal A

Purée de butternut cuisinée A

Semoule BIO A

Cantal jeune AOP A

Brie de Meaux AOP a la coupe A

®

Ossau-iraty AOC a la coupe A

i

Fromage ail et fines herbes A

Mimolette a la coupe A

Vache qui rit A

Petit suisse aromatisé BIO A

9

Petits suisses nature sucré A

Fruit de saison BIO Lundi A
Fruit de saison BIO Lundi 2
Liégeois vanille A

Mousse au caramel beurre salé A

p Y . .
5. Fait maison

Jl| Agriculture Biologique (AB)

Mousse au chocolat BIO A

Flan nappé caramel A

Agriculture Biologique européenne

Fruits de saison Jeudi A

Fruits de saison Jeudi 2

Flan nappé caramel BIO A

Créme dessert vanille BIO A

Crépe au sucre A

Appellation d'Origine Protégée (AOP)

: A@C Appellation d'Origine Contrdlée (AOC)




lundi 5 février 2024

Oeufs durs mayonnaise A

MENU JEANNE D'ARC ELEMENTAIRE VEGETARIEN Déjeuner,Goliter

Du lundi 5 février 2024 Au vendredi 9 février 2024

mardi 6 février 2024

Taboulé BIO A

jeudi 8 février 2024

Edité le ven. 22/12/2023

Saucisse végétarienne A

a8

Carottes rapées vinaigrette A

vendredi 9 février 2024

Petits pois carottes BIO A

Omelette Fraiche au fromage A

Gratin de courgette pomme de terre A

100% LF

Spaghetti bolognaise végétarienne A

Endives aux noix A

Cont LF

Pommes de terre vapeur BIO persillées A

Camembert A

Emmental a la coupe A
Créme au caramel A

Créme dessert praliné A

Fruits de saison Lundi 2 A

Fruits de saison Lundi A

Riz thai A

Saint-moret A

Fromage blanc aromatisé A
Fruits de saison Mardi A

Péches au sirop A

[
Agriculture Biologique (AB)

Agriculture Biologique européenne

£ A(‘ Appellation d'Origine Controlée (AOC)

Salade verte vinaigrette légume A

Cont LF
Yaourt aromatisé BIO A

Comté portions AOP A
Fruits de saison Jeudi A
Cocktail de fruits A
Fruits de saison Jeudi 2

Ananas au sirop A

@ Appellation d'Origine Protégée (AOP)

Oeufs durs nature A

Riz basmati aux petits légumes A

Choux fleur persillés A
Tomme de vache AOP a la coupe A

& ®

Mimolette a la coupe A

Moelleux chocolat A

Tarte aux pommes normande A

Indication Géographique Protégée
(IGP)




lundi 12 février 2024

Salade de riz crudité vgt A

MENU JEANNE D'ARC ELEMENTAIRE VEGETARIEN Déjeuner,Goliter

Du lundi 12 février 2024 Au vendredi 16 février 2024

mardi 13 février 2024

jeudi 15 février 2024

Edité le ven. 22/12/2023

Oeufs durs vinaigrette A

Carottes rapées BIO vinaigrette A

vendredi 16 février 2024

Crousti fromage A

Poélée ratatouille A

Tarte aux poireaux A

Haricots verts persillés A

Cont LF

-

AB

Saucisse végétarienne A

Potage potiron maison A

S
SS9

o

Purée A

Yaourt vanille BIO A

N
o=/

Kiri chévre A
Poires au sirop A
Fruits de saison Lundi A

Purée pomme-banane A

Fruits de saison Lundi 2 A

CE2
Penne A
Brie de Meaux AOP a la coupe A
®
Gouda a la coupe A
Compote pomme-vanille A

Fruits de saison Mardi A

Lentilles A

Champignons de paris persillé A
Saint-nectaire AOC AOP a la coupe A
Emmental A
Beignet aux chocolat A
Beignet aux pommes A

Fruit de saison BIO Jeudi A

Fruit de saison BIO Jeudi 2

Hachis parmentier végétarienne A
Salade verte vinaigrette légume A

Cont LF
Rondelé nature A
Chavroux A

Liégeois vanille A

Liégeois chocolat A

[
Agriculture Biologique (AB)

.
S5 Fait maison

Agriculture Biologique européenne

Appellation d'Origine Protégée (AOP)



